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Dossier 4 : PROCÉDURE NORMALISÉE POUR LE NETTOYAGE APRÈS LA TRAITE

1. Dans l’étable, après la traite de la dernière vache, verrouiller la valve de vide sur la griffe à lait en position ouverte (bouton enfoncé) avant de la remettre sur le chariot de traite.

2.  Vérifier au thermographe qu’il n’y a pas d’alarme de température du lait à chaque traite

3. Arrêter le vacuum du lactoduc. (Bouton OFF sur le panneau de contrôle)

4. Vider le lait de la cruche de réception (cruche en pyrex) en activant la pompe. Le bouton de celle-ci se trouve sur le panneau situé derrière la cruche et on l’active en le poussant vers le haut et en le maintenant ainsi jusqu’à ce que la cruche soit vide.

5. Changer les valves :

· Ouvrir la valve de la trappe sanitaire.

· Placer la valve de dérivation du lactoduc en position verticale.

6. Enlever les contenants de bain de trayons et les tasses filtres du chariot et les déposer sur le comptoir de la laiterie, en attente du lavage.

7. Laver l’extérieur de chaque unité de traite dans l’évier, avec de l’eau tiède et du savon liquide à vaisselle, avant de les déposer dans le bassin de lavage du lactoduc.

8. Connecter les tuyaux des unités de traite dans la ligne de lavage.

9. Déplacer le lactoduc en position lavage :

· Enlever le filtre à lait, vérifier s’il y a des grumeaux dessus, et le jeter dans la poubelle après l’avoir rincé avec de l’eau.

· Remettre le support du filtre en place et serrer la bague de stainless.

· Enlever le bout de tuyau de stainless et le déposer dans le bassin de lavage du lactoduc.

· Remettre en place le bouchon de caoutchouc sur le couvercle du réservoir à lait

10. À l’aide d’un linge humide, essuyer le tuyau du lactoduc ainsi que l’extérieur du bassin de lavage du lactoduc.

11. (MAPAQ)Après chaque traite, démarrer le lavage du lactoduc en poussant le bouton du panneau de contrôle vers la droite en position WASH et tourner le bouton indiquant les cycles du lavage à la position RINSE.

12. S’assurer qu’il n’y a pas d’alarme de température de la solution de lavage à chaque traite.
13. Une fois par mois, inspecter l’intérieur du réservoir à lait et le système de traite : noter au DOSSIER 13 du Registre (Nettoyage équipement). S’il y a accumulation de résidus à un ou plusieurs des endroits mentionnés, consulter le DOSSIER 16 du Registre : Plan de mesures correctives.
14. Jeter un regard sur les niveaux de savon, d’acide et de chlore (les contenants sont situés dans le local des machines) une fois par semaine.

15. Laver l’extérieur du réservoir à lait avec le boyau d’arrosage. Attention de ne pas arroser le moteur de l’agitateur.

16. Vérifier que l’eau circule bien dans chaque griffe à lait. En cas de problème, consulter le Dossier 16 : Plan de mesures correctives.
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Dossier 4 : PROCÉDURE NORMALISÉE POUR LE NETTOYAGE APRÈS LA TRAITE (suite)
17. Nettoyer dans l’évier, à l’eau tiède avec le savon liquide à vaisselle;

· les tasses filtres et les remettre à l’envers près de l’évier.

· les biberons

· la chaudière de trayeuse en stainless, la remettre sur le chariot de traite.

· l’extérieur des contenants de bains de trayons. Les nettoyer plus à fond une fois par semaine.

18. Laver le chariot de traite à l’aide d’un linge humide.

19. Nettoyer le plancher de la laiterie à l’aide du boyau d’arrosage.

20. (MAPAQ)Lorsque le lait doit être ramassé, soit aux deux jours, mettre la quantité de savon et d’acide nécessaire pour le nettoyage du réservoir à lait dans les contenants situés sur le panneau de contrôle du réservoir (C’est le ramasseur qui démarrera le cycle de lavage mais s’assurer qu’il a été bien effectué à la PNO1);
· 6 oz de savon « Kleenline » dans le contenant de droite

· 4 oz d’acide (liquide rouge) dans le contenant de gauche
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