
 

 

PNO 4 NETTOYAGE APRÈS LA TRAITE 
 
Manuel de référence section 7.1.4 Procédure normalisée pour le nettoyage après la traite, page 7-8 
 

Afin de s’assurer que le lait est refroidi et que l’équipement est nettoyé de façon appropriée, la 
procédure sur le nettoyage après la traite constitue un important volet du programme LCQ. 
Rédigez votre propre procédure à l’aide du cahier de travail (Dossier 4). Décrivez étape par 
étape les diverses actions requises pour préparer l’équipement en vue du nettoyage qui suit la 
traite. 
 
Vous devriez considérer les bonnes pratiques suivantes au moment de rédiger votre propre PN; 
ceci dit, les bonnes pratiques qui sont ombrées en gris doivent obligatoirement être 
incluses. La PN doit être accessible dans la laiterie. 
 
� Vérifier et consigner la température du lait (après chaque traite); cela peut se faire 

automatiquement avec certains thermographes. 
 

� Vérifier et consigner la propreté de l ‘équipement de traite régulièrement (par ex., la 
chambre de réception et le réservoir à lait) au moins une fois par mois, préférablement une 
fois par semaine. 

 
� Vérifier et consigner la température de l’eau de pré-rinçage (chaque semaine) ou de l’eau 

de lavage (chaque mois) (Dossier 13); cela peut se faire automatiquement avec certains 
thermographes. 

 
� (MAPAQ) Procéder au nettoyage du lactoduc après chaque traite et du réservoir à lait après 

chaque transvasement par le ramasseur. 
 
� Mettre la valve de dérivation en position de lavage. 
 
� Laisser pénétrer de l’air dans la conduite de lavage afin de vider le lactoduc. 
 
� Nettoyer les surfaces extérieures des griffes et les placer en position de lavage. 
 
� Vider la chambre de réception. 

 
� Nettoyer la tasse filtre et le récipient de trempage des trayons. 

 
� Déplacer le lactoduc du réservoir à lait vers le bassin de lavage. 

 
� Enlever le filtre à lait et vérifier la présence de caillots de lait ou de saletés inhabituelles. 

 
� Enlever le filtre à lait ou remplacer le si vous avez un pré-refroidisseur à plaques. 

 
� Ajouter le détergent (s’il s’agit d’un système manuel). 

 
� Mettre l’interrupteur du panneau de lavage à la position « lavage ». 

 
� Laver le plancher de la laiterie. 

 
� Fermer les portes séparant la laiterie de l’étable (portes à fermeture automatique 

recommandées). 


